MONS EN PEVELE
Menus du 31 AoGt au 4 Septembre 2026

\ BETTERAVES
PASTEQUE ROUGES AU
FROMAGE FRAIS
LASAGNES AUX | ¢, Sop e o | FILef DF POULET | FILET DE POISSON
LEGUMES _ _ IAG MSC MEUNIERE
Sv: Omelette Sv: Boule végétale
SEMOULE BIO
\ SALADE VERTE RIZ BIO
SALADE VERTE | AUBERGINES A LA
RN e FRITES RATATOUILLE
FROMAGE FROMAGE
LIEGEOQIS YAOURT LOCAL
vty FRUIT DE SAISON YN FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN 35?1’“ LOCAL {5"8}{'{%
1



3 MONS EN PEVELE
@ Menus du 7 au 17 Septembre 2026

_

% CREPE AU CONCOMBRE
FROMAGE VINAIGRETTE
2
&
% <5 CHIPOLATAS POULET A FILET DE POISSON BOLOGNAISE
D Sv: Boule véoétale L'AMERICAINE SAUCE OMELETTE Sv : Bolognaise
% ' Sv: Galette PROVENCALE végétale

SEMOULE BIO POMMES DE TERRE COQUILLETTES

RIZ BIO

COURGETTES POELEE DE PUREE DE LEGUMES BIO
BRAISEES POIVRONS HARICOTS BEURRE AU FROMAGE
FROMAGE FROMAGE
COMPOTE DE BEIGNET AUX
FRUIT DE SAISON | MOUSSE CHOCOLAT ERUITS SOMMES FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN 55‘1:‘17“ LOCAL [ggﬂ%
1




MONS EN PEVELE

Menus du 14 au 18 Septembre 2026

' ' OEUF DUR CAROTTES RAPEES
FEUILLETE FROMAGE | MACEDQINE SAUCE COCKTAIL | A LA VINAIGRETTE
SAUTE DE POULET JAMBON FILET DE VOLAILLE FILET DE POISSON
AU THYM o BN AU CURRY PIZZA AU FROMAGE | MSC SAUCE
Sv:Filet de poisson = Sv: Filet de poisson NAPOLITAINE
POMMES DE TERRE | b net DE POMMES B IO POMMES DE TERRE
PERSILLEES Nk CAROLTES A Al | SALADE VERTE POELEE DE
BROCOLIS POIVRONS
FROMAGE
FRUIT DE SAISON | YAOURT SUCRE BIO COMPOTE FRUIT DE SAISON FROMSASCERBELANC

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements BIO @ VEGETARIEN 55#* LOCAL [ggﬂ%
1



MONS EN PEVELE

Menus du 21 au 25 Septembre 2026

‘ BETTERAVES DUO
PASTEQUE ROUGES BIO AL’ |PAMPLEMOUSSE ET
ECHALOTE AGRUMES
. COUSCOUS ESCALOPE
ROTIDE BINPE AU 1 BOULES AUBOEUF | POISSON SAUCE | OMELETTE AU VIENNOISE
- | MERGUEZ CREME FROMAGE Sv: Pané au
Sv :Filet de poisson , "
Sv: Boule vegeétale fromage
PATES SEMOULE BIO | po\MES DE TERRE RIZ POMMES DE TERRE
TOMATE A LA LEGUMES EPINARDS A L'AIL PIPERADE SALADE VERTE
PROVENCALE COUSCOUS
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON | CREME DESSERT ECLAIR AU
FLAN AU CHOCOLAT o vl epitipe FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Blo

VEGETARIEN if"

LOCAL 2
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MONS EN PEVELE

Menus du 28 Septembre au 2 Octobre 2026

TARTE AU FROMAGE

COLESLAW

N
B
5

' PORC POULET SAUCE RAVIOLIS GRATINES
SAUTE DE BOEUF | o\ |y cE TOMATE CURRY POISSON MEUNIERE|  sv: Raviolis aux
Sv: Galette végétale e . ) ,
Sv: Filet de poisson Sv: Omelette légumes
BECHAMEL
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
YAOURT LOCAL LIEGEOIS FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON SRS vy C e FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Blo

VEGETARIEN if"

LOCAL 2



MONS EN PEVELE

Menus du S au 9 Octobre 2026

/i%

SALAMI ET -
comt =l POTAGE POTIRON CAROTTES RAPEES
EMINCE DE
BOEUF MODE PARMENTIER AUX | FILET DE MERLU VOLAILLE OMELETTE
Sv Filet de poisson LEGUMES MSC SAUCE CUMIN | SAUCE AU THYM
Sv : falafels
) POMMES DE TERRE
POMMES DE TERRE PATES GRENAILLE FRITES
POELEE DE LEGUMES| SALADEVERTE |\ \RICOTS VERTS PETITS POIS SALADE
CAROTTES
FROMAGE FROMAGE
MOUSSE AU FROMAGE BLANC TARTE RHUBARBE
Lo Do A e FRUIT DE SAISON AR e FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Blo

VEGETARIEN if"

LOCAL fgan




MONS EN PEVELE

Menus du 12 au 16 Octobre 2026

JEUDI VENDREDI

[ ) [ ) .
HALLOWEEN REPAS VEGETARIEN
CAROTTES RAPEES | MACEDOINE DE
VINAIGRETTE | LEGUMES AU Mais | POTAGE POTIRON
NORMANDIN AU | COURGETTE FARCIE
FILET DE POISSON VEAU SAUCE SAUCE TOMATE CORDON BLEU LASAGNE
, SAUCE KETCHUP BOLOGNAISE
SAUCE ANETH BRUNE Sv : Boulette NP e
, . - Sv:Pané au fromage VEGETALE
Sv: Galette végétale végétale
RIZ BIO , PUREE DE CAROTTES
BRUNOISE DE COEUR DE BLE SEMOULE BIO POMMES DE TERRE | SALADE VERTE
LEGUMES RATATOUILLE DOREES
FROMAGE FROMAGE

\ | FRUIT DE SAISON BIO

LIEGEOIS VANILLE

YAOURT LOCAL

CHOU VANILLE
COULIS
SANGUINOLENT

FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Blo

VEGETARIEN wnif"

el |
LOCAL &2




MONS EN PEVELE

Menus du 19 au 23 Octobre 2026

OEUF DUR CREPE AUX
MAYONNAISE CHAMPIGNONS
BOULETTES FILET DE POULET | SAUTE DE PORC AU | SAUCISSE KNACK | FILET DE POISSON
VEGETALES ROTI THYM Sv - Saucisse MEUNIERE MSC
SAUCE TOMATE Sv: omelette Sv :Filet de poisson végétale SAUCE GRIBICHE
SATES BIO FRITES POMMES DE TERRE ECRASE DE ESEXEDDSEABIEE
SALADE VERTE SALADE VERTE | POMMES DE TERRE i
FROMAGE FROMAGE FROMAGE
COMPOTE DE YAOURT NATURE ~ LIEGEOIS
FRUITS AROMATISE BIO CREME VANILLE | FRUIT DE SAISON CHOCOLAT

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Blo

VEGETARIEN if"

LOCAL 2



